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ENTRE DOIS ANOS

A diltima notte. A primeira manha.

ALOJAMENTO - BRUNCH

JANTAR ESPECIAL MUSICA AO VIVO - CEIA
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31 DE DEZEMBRO — 1 DE JANEIRO

' +351 210122 190 - www.gmaquia.pt




A EXPERIENCIA

A Gltima noite.
A primeira manl

Uma celebracdo completa, entre i
o glamour e a tranquilidade de Sintra. .

PROGRAMA DE REVEILLON
31 DEZ - 19H30 Aperitivo a chegada

31 DE DEZEMBRO Jantar de Réveillon - Sabores da Villa

DURANTE A NOITE Banda ao vivo - Bar aberto até as 02h30

01 JAN - OIHOO-02H30 Ceia de Ano Novo ‘

*q
|

01 JAN - 08H30-11HOO Pequeno-almogo buffet

01 JAN - 12HOO-14H30 Brunch de Ano Novo

e
PACOTE COMPLETO PARA 2 PESSOAS 3 {3,;
d Desde 590 € | 7 /
ALARAN I: EARLY BIRD — 10% DE DESCONTO :l '
B ;

SR VAGAS LIMITADAS

1 noite de alojamento com Oferta sujeita a disponibilidade e as

tratamento VIP no quarto condigdes de reserva do hotel.
Offer subject to availability and
the hotel's booking conditions.

1 night accommodation with
VIP treatment in the room
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Jantar de Réveillon S

Uma experi€ncia gastronomica
para a ultima noite do ano.

AMUSE-BOUCHE DO CHEF
Bisque de lagosta, sabayon de coentros

PEIXE
Lombinho de garoupa e camarao, molho beurre blanc e limao

TIRA-GOSTOS

Sorbet de limao e manjericao

CARNE
Tornedo6 de novilho em croute, confit de cogumelos e molho Madeira

SOBREMESA
Fondant de chocolate com gelado de framboesa

C ﬁ \ BEBIDAS INCLUiDA9
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Uma mesa de partilha para prolon
a celebracao. . |

(@ SELECAO FRIA ——

Paes e tostas, azeite, azeitonas Caldo verde com broa e chourigo
¢ compotas variadas

Mini pregos em bolo do caco
Mesa de queijos

Selecao de molhos
) ] DOCES & FINAL DA NOITE
Salada de legumes com maionese e limao

Bolinhas de alheira e chamugas de vegetais Buffet de sobremesas e doces variados
Tabua de presunto e enchidos tradicionais Frutas frescas laminadas

Camarao ao natural com flor de sal Café

b

f’i BEBIDAS INCLUIDAS

A celebracdo continua a mesa.
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O primeiro
brunch do ano.

SABORES QUE MARCAM UM NOVO COMECQ'

BUFFET - SFLECA() FRIA
Tabua de queijos e charcutaria
Paes, tostas, compotas e frutos secos
Saladas de alface e saladas mistas
Salada Caesar de frango
Selecdo de molhos
Salméo fumado com créme fraiche e alcaparras
Pastéis de bacalhau, risois de camarao e chamugas vegetais
Quiche de espinafres com queijo
Mix de legumes assados
Granola com iogurte e frutas

Variedade de ovos, bacon e salsichas

A A

i inta da 4 .
aquia 'y
QUINTA DA MAQUIA HOTEL - SINTRA ote 05 /08 .



e
QUINTA DA MAQUIA HOTEL - REVEILLON 2026/2027 o

BRUNCH DE ANO NOVO

Comecar 2027 =
com sabor. .

" =

PRATOS QUENTES — : — - — ’
0 Creme de cenoura com maca
® Caril do mar com gambas e arroz basmati
o Lombo recheado com batata assada '
® Ravioli de cogumelos Y

BUFFET DE SOBREMESAS - _—
Panacota com frutos vermelhos

Torta de laranja caseira

Sortido de miniaturas

Bolo de chocolate tradicional

Frutas frescas laminadas

Pudim flan
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INEORMACOES UTEIS

Condicoes do
s programa

Para viver a noite com toda a tranquilidade.

CRIANCAS DOS 0 AOS 3 ANOS

Alojamento gratuito para, no maximo, uma crianga por quarto, quando acompanhada por
dois adultos pagantes, desde que a capacidade maxima do quarto escolhido o permita.

CRIANCAS DOS 4 AOS 12 ANOS

Alojamento gratuito para, no méximo, uma crianga por quarto, quando acompanhada
por dois adultos pagantes, desde que a capacidade do quarto o permita. Apenas em
regime de alojamento e pequeno-almocgo. Nas refei¢des, 50% do valor.

LUGARES E MESAS
Os lugares s3o marcados pelo Hotel mediante disponibilidade, podendo ser em
mesas partilhadas.

MENU INFANTIL ESPECIAL FIM DE ANO

Criangas dos 4 aos 12 anos / Children aged 4 to 12
Creme de cenoura com palito crocante de legumes
Filete de robalo com pudim de legumes ou naco de vitela com batata rendada e legumes baby

Manjar de chocolate

QUINTA DA MAQUIA HOTEL « SINTRA




E estar onde
queremos ficar

A MELHOR FORMA DE ENTRAR EM 2(

CONDICOES DE RESERVA E CANCELAMENTO:

Para confirmar a reserva, serd cobrado um deposito de 50% do valor total do programa.
O saldo restante deverd ser pago 14 dias antes da data de chegada.

Cancelamentos até 15 dias antes da chegada dao direito ao reembolso total do depdsito.

Para cancelamentos a menos de 15 dias da chegada, o depdsito serd retido como taxa de
cancelamento.

As reservas estdo sujeitas a disponibilidade de quartos: recomenda-se a confirmagdo antecipada.

O Hotel reserva-se o direito de rever tarifas e condicoes de reserva sem aviso prévio.

Todos os precos incluem IVA a taxa legal em vigor.

INFORMACOES E RESERVAS

M © O O
SR e ol 1Al 1) WWw.qmaquia.pt Avenida Heliodoro Salgado,
il n.2 89 - 2710-575 Sintra - Portugal
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